Komory do zasalania,
lezakowania, dojrzewania,
suszenia i wedzenia

... dla przemystu
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ANLAGENBAU GmbH



Komory fermentacyjne i dojrzewalnicze,
zeby dobre byto jeszcze lepsze.

SORGO dwupokoleniowe doswiadczenie w produkcji komor dojrzewalniczych dla produkcji
salami oraz surowych kietbas, wyrobéw peklowanych i kietbas podsuszanych. Te wysoko
zaawansowane systemy wykorzystywane sg do zasalania, suszenia, lezakowania, dojrzewania,
zimnego wedzenia oraz magazynowania. W nowoczesnym zaktadzie produkcyjnym -
wyposazonym w wysokiej jakosci urzadzenia produkcyjne — pracuje zespét doswiadczonych
pracownikow, zapewniajac solidng jakos¢ jak rowniez innowacyjna technike. Ze wzgledu na
gwarancje nowoczesnej i wysoko zaawansowanej techniki na urzadzeniach Sorgo pracuja
najbardziej znani producenci na Swiecie, spetniajac wszelkie wymogi swoich klientow.
Wszystkie urzadzenia posiadaja certyfikat CE odpowiadajg najnowszemu poziomowi
technicznemu. Poprawiaja jakos¢ waszych produktéw i gwarantujg Parstwu wyrobom ciagta
i na najwyzszym poziomie jakos¢. Wiasciwa technologia i wysoka niezawodnos¢ dojrzewalni

s3 gwarancja udanej produkdji. e



Dojrzewanie typowych szynek wioskich
w SORGO urzgdzeniach fermentacyjno-
-dojrzewalniczych poczawszy od fazy
zasalania do koricowego procesu doj-
rzewania. W tych specjalnych liniach
produkcyjnych charakteryzujgcych sie
nowoczesng technika, szynka surowa
rozwija petnie nieporownywalnie

tagodnego i wyjatkowego smaku.

Whnetrze 44 wozkowej komory
najnowszej generacji do produkcji

salami.

Po prostu wspaniate! Naturalnie
dojrzewane, suszone powietrzem
produkty w SORGO komorze

najnowszej generacji.



Sukces produkcyjny na indywidualnie
dopasowanych urzadzeniach, ktére
zabezpieczajg przewage Waszego
wysokojakosciowego produktu.

TECHNIKA UI%ZLIWIAJACA
OSZCZEDNOSC ENERGII

Komory zimnego wedzenia w jednym
ze znanych zaktadéw miesnych. Wedzenie

odbywa sie przy uzyciu dymogeneratora

ciernego, spefniajacego wszelkie wymogi

ochrony srodowiska.

Komory zimnego wedzenia

i dojrzewalnie w jednym z
najnowoczesniejszych i znanych
zaktadéw miesnych produkujacym
salami. Kompletna maszynownia
umieszczona w specjalnym

pomieszczeniu technicznym.




Optymalnie zaprojektowane urzadzenia
do produkgcji duzych ilosci salami i

zatadowaniem do 4,5 m wysokosci.
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SORGO urzadzenia do zimnego wedzenia i dojrzewania gwarantuja najlepsze warunki

do dojrzewania i wedzenia wysokojakosciowych produktéw surowych. Najlepsza jakos¢
wykonania z wykorzystaniem wysokojakosciowej stali chromoniklowej gwarantuje
niezawodnos¢ oraz dtugg zywotnos¢. Dlatego wielu znanych producentéw posiada
komory SORGO réznej generacji. Dowdd na przewage dzieki technologii i jakosci, r

owniez dowdd na zaufanie klienta.

Nieustanne wprowadzanie przez firme Sorgo innowacji, najnowszych technologii
oraz dbanie wysoka jakos¢ wptywa na jeszcze lepsza jakos¢ Panstwa produktow

Wartosciowe produkty wymagaja najlepszej
obrobki. Tylko przewaga w jakosci, technologii
oraz innowacji gwarantuje najlepsze wyniki
produkcyjne. Dlatego SORGO jest numerem

1 w Austrii w technice i technologii
dojrzewania, tak skuteczni: poniewaz
wartosciowe produkty staja sie jeszcze

bardziej wartosciowymi!
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